BEEREN BURGER OBSTPLANTAGE HAHNE

Fiir die Burger-Brotchen:
100 g Butter

80 g Zucker

s Péckchen Vanillezucker
2 Eier

250 g Mehl

1 EL Backpulver

50 ml Milch

Sesam fiir die

oberen Hilften

Fiir die Fiillung:

3 Blatt Gelatine

50 g Zucker

1k Pickchen Vanillezucker
250 ml Sahne

300 g Magerquark
Johannisbeeren,
Himbeeren, Brombeeren

Fiir die Burger-Brotchen alle Zutaten (auBer dem Sesam) zu einem Teig verriihren.
Mit einem EL kleine Haufchen auf einem mit Backpapier ausgelegten Backblech
geben. Dabei muss auf geniigend Abstand zwischen den Haufchen geachtet werden.

Im Backoften bei 180 Grad 15 min. Backen. Nach einer Minute Backzeit den Sesam
auf die Halfte der Haufen geben. Fiir die Fiillung die Gelatine in kaltem Wasser ein-
weichen lassen. Den Magerquark, Zucker und Vanillezucker verriihren. Die Gelatine
in einem warmen Kochtopf schmelzen lassen. Die geschmolzene Gelatine unter die
Quarkmasse riihren. Die Sahne steif schlagen und unter die Quarkmasse heben.

Ein wenig Quarkmasse auf die unteren Burgerbrétchen-Halften geben und danach
mit Beeren bestreuen und die Quarkmasse auf die Beeren geben. Das obere mit
Sesam bestreute Burgerbrotchen auf die Quarkmasse geben. Die Burger kénnen mit
Minze-Blattern dekoriert werden. Damit der Burger besser halt, konnen Beeren und
Minzblatter in den Burger gesteckt werden.

... mmmhmm lecker!
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