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STACHELBEER TORTE OBSTPLANTAGE HAHNE

Fiir 15 Portionen Fiir den Teig: Alle Zutaten mit den Handen zu einem Teig kneten. Den Teig fiir
Fiir den Teig: 30 Minuten kalt stellen. Den Teig in eine mit Backpapier ausgelegte Springform
250 g Mehl (@ 26 cm) geben und einen 4 cm hohen Teigrand formen. Die Amaretti Kekse

1% Pickchen Backpulver  zerkleinern und auf den Teighoden streuen.

125 g Zucker

1 Pdckchen Vanillezucker Fiir den Belag: Den Vanillepudding zubereiten und die Stachelbeeren, den Frisch-
1Ei kdse, Zucker und Vanillezucker unterriihren und unter Riihren aufkochen lassen.
150 g Butter Den Belag auf den Teig in die Springform fiillen und glatt streichen. Bei 160 Grad
‘[5:1 g Amaretti Kekse Umluft die Torte 45 Minuten backen. Die Torte kiihl stellen.

Belag:

800 g Stachelbeeren . Mmmhmm lecker!

2 Packungen

Sahnepudding

150 g Frischkase

160 g Zucker

2 Pickchen Vanillezucker
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OBSTPLANTAGE HAHNE = Hildesheimer StraBe 574 = 30880 Laatzen (OT Gleidingen)
Telefon: 05102 / 2303 » info@hahne-obstplantage.de * www.hahne-obstplantage.de



